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. A JAVASLATTEVO ADATAI

1. A javaslatot benyujto (személy/intézmény/szervezet/vallalkozas) neve:

Ferenczné Fajta Maria

2. A javaslatot benyujtd személy vagy a kapcsolattartdé személy adatai:

Név Ferenczné Fajta Maria
Levelezési cim: 4090 Polgar, Wesselényi u. 9.
Telefonszam: 30/823-26-65

E-mail cim: ferencz.fajta.maria@gmail.com

. A HELYI ERTEK ADATAI

1. A helyi érték megnevezése: Polgari Hurka-pite

2. A helyi érték szakteriiletenkénti kategoriak szerinti besorolasa:

O agrar- és élelmiszergazdasag 0 egészség és életmaod O épitett kornyezet
O ipari és miiszaki megolddsok o kulturélis 6rokség O sport
O természeti kornyezet O turizmus

3. A helyi érték fellelhetdségének helye: Polgar

4. Ertéktar megnevezése, amelybe a helyi érték felvételét kezdeményezik

0_telepiilési O tajegységi O megyei o kiilhoni magyarsag



5. A helyi érték rovid, szoveges bemutatasa, egyedi jellemzdinek és torténetének leirasa

A hurka-pite polgari ételkiilonlegesség, mely része a diszndvagasoknak, és a toros étkek sorat
gazdagitja. A hurka-pite, vagy mas néven véres pite nem mas, mint a mas vidékeken is
megszokott véres hurkanak egy sajatsagos helyi valtozata. A toltelék nem bélbe keriil, hanem
tejjel higitva bd zsirral kikent tepsiben siil. A ropogds barnara siilt pitéket végiil kockara
vagva talaljak. A pite elkészitésének modjat az iddsebbek oOrokiill hagyjak a fiatalabb
generaciok szamara, azonban hozzavaldinak pontos mennyisége azért nem ismeretes, mert a
készitje a massza allagatdl teszi fliggdvé egy-egy alkotoelem csokkentését, vagy novelését.

HOZZAVALOK:

2—-25 Kg  majas hurka toltelék
3-5dl vér

0,7-11 tej

[zlés szerint tovabb izesithetd koménnyel, szegfiiborssal. Utélag buzadaraval, vagy
zsemlekockaval lehet stiriteni.

Néprajzi és torténeti vonatkozasat tekintve legrégebben a 19. szazad elején emlitik, mint a
Délkelet-alfoldi Kunagota paraszti kozosségének disznotoros ételféleségét. Varosunkhoz
ugyan messze esik a Délkelet-alfoldi régid, de a legidésebb lakosok az északi megyékbdl,
kiilonosen Nograd, Heves és Hont megyébdl telepiiltek oda. A 20. szazad hajdua-bihari
taplalkozaskulturajanak ismertetésében azonban Varga Gyula (lasd forrasok listaja)
Ujszentmargitat jegyzi le a hurkapite készitésének helyeként, ami kozigazgatasilag Polgarhoz
tartozott 1945-ig.

6. Indoklas az értéktarba torténd felvétel mellett
A hurka-pite egy olyan sajatos ételféleség, ami értéket képvisel a polgariak kultartdrténetében
varosunk és annak mikrotérségi vonatkozasaban, valamint a gasztronémiaban egyarant. A

polgariak szamara kiilonosen jelentds az utokor szamara orokiil hagyni az étel leirdsat és
elkészitésének modjat.

7. A helyi értékkel kapcsolatos informaciot megjelenitd forrasok listaja
(bibliografia, honlapok, multimédias forrasok)

Varga Gyula (1993) : A népi taplalkozas Hajdu-Bihar megyében a XX. szazad els6 felében.
Debrecen, [A Hajdt-Bihar Megyei Mtzeumok Koézleményei. 52.]. 48. p.

http://mek.niif.hu/02100/02152/htm1/08/427.html
https://www.facebook.com/Polg%C3%Alri-Hurka-Pite-417517228392061/?fref=ts

8. A helyi érték hivatalos weboldalanak cime:



1. MELLEKLETEK

1. Az értéktarba felvételre javasolt helyi érték fényképe vagy audiovizualis-dokumentacidja
2. A magyar nemzeti értékekrdl és a hungarikumokrol szo6l6 2012. évi XXX. torvény 1. § (1)
bekezdés j) pontjanak valdo megfelelést valdszintisité dokumentumok, timogaté és ajanlo
levelek

3. A javaslathoz csatolt sajat készitésti fényképek és filmek felhaszndlasara vonatkozo

hozzajarul6 nyilatkozat



